ALMONDEGA DE FRANGO COM GERGELIM
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INGREDIENTES

1 batata grande cozida e amassada
1 ovo

Y peito de frango cru e moido

2 dentes de alho ralado

% xicara de farinha de rosca

1 colher de ché de péprica

Sal a gosto

Pimenta dedo de moca a gosto
Salsinha picada a gosto

Oleo para untar a assadeira

MODO DE PREPARO

Em uma tigela, misturar todos os ingredientes.

Fazer bolinhas do tamanho de uma noz e colocar em uma assadeira untada com 6leo.

Levar ao forno em temperatura média por cerca de 15 minutos ou até assar e dourar levemente.
Servir acompanhado do molho Sweet chilli sauce Kalassi.


https://kalassi.com.br/almondega-de-frango-com-gergelim/

